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VO�E 
 

 
 
Jako loš kvalitet grož�a na zelenoj pijaci u 
Podgorici uticao je na pad cijene i kilogram je 
koštao 1,5€, što je ista cijena kao na Velikoj pijaci 
(Tuškom putu). Blagi trend pada je zabilježen kod 
cijena jabuka. Ponuda mandarina je dobra, bilo je I 
i II klase pa u zavisnosti od toga cijena se kretala 
od 0,6-1,2€/kg što je najve�a cijena u odnosu na 
ostale zelene pijace u Crnoj Gori koje se obilaze u 
okviru AMIS projekta. U ponudi pomorandži, 
dominiraju uvozne koje koštaju 1€, osim crvenih 
koje su se mogle kupiti na jednoj tezgi po cijeni od 
1,5 €/kg. 
 
Na barskoj pijaci cijena jabuka je u intervalu od 
0,7-1€/kg u zavisnosti od kvaliteta. Kivi je koštao 
od 0,4€/kg slabijeg kvaliteta, do 1€/kg I klasa. 
Pomorandža je 0,8€/kg sorta vašington, a mogla se 
na�i i pomorandža za sok po cijeni od 0,5€/kg. 
Mandarine su slabijeg kvaliteta a cijena je od 0,5-
0,6€/kg. 
  
U Beranama je raznovrsna i dobra ponuda vo�a na 
zelenoj pijaci. Najviše je mandarina,  jabuka i 
krušaka.  
 

 

Kestena i japanske jabuke je bilo malo u ponudi i 
koštali su 2€ i 1€/kg. Zabilježen je blagi porast ci-
jene jabuka - ajdared, greni smit i jonagold, kruške 
viljamovke i kivija, dok je pad cijena zabilježen 
kod suvog grož�a, suve smokve i oraha u ljusci. 
 
Na cetinjskoj pijaci dominirale su masline i 
doma�e pomorandže, za kojima je bila i odli�na 
potražnja. Cijena pomorandži je umjereno porasla 
i koštale su 0,9€ a limun je imao najvišu cijenu u 
odnosu na ostale zelene pijace u gradovima koje 
pratimo  – 1,2€. Po prvi put bilo je mandarina iz 
uvoza koje su se slabije kupovale.  
 
U odnosu na prethodnu nedjelju u Nikši�u na 
zelenoj pijaci došlo je do pada cijena grejpfruta, ja-
buke ajdared, dunja i krušaka iz uvoza. Porasle su 
cijene banana, jabuka crveni (0,8€) i zlatni delišes 
(1€) i greni smit (1,2€). U ponudi su bile jabuke ko-
žare po cijeni od 1€/kg, a po prvi put su se mogle 
kupiti mandarine mandora po 1€ i klementina 
1,2€/kg.  
 
Na Velikoj pijaci je ove sedmice veoma slaba 
ponuda grož�a. Bijelo je koštalo 1,5€/kg, uvoz iz 
Italije. Jabuke iz Srbije su blago poskupile u 
odnosu na iste iz Makedonije, a ponuda je i dalje 
dobra. Nešto skuplje, 0,7€/kg koštala je sorta žuti 
delišes uvoz iz Italije.  
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Osim njih, iz Italije je bilo i jagoda koje su koštale 
8€/kg ali su imale vrlo slabu potražnju. Od krušaka 
i dalje su zastupljene sorte abate fetel i santa marija 
a kilogram košta 1,2€. Tako�e, bilo je i kestena iz 
Italije po 2€, pakovan u džakove po5 kg. Doma�i 
kesten je koštao isto 2€. Karakteristi�na je slaba 
ponuda doma�ih pomorandži i mandarina. Samo 
par proizvo�a�a iz Bara su prodavali pomorandže 
po cijeni od 0,5-0,55€/kg i mandarine od 0,7-0,8€. 
Kvalitet ponu�enih proizvoda slabiji je nego 
prethodnih nedjelja, što se može objasniti 
završetkom berbe, posebno mandarina. Standardno 
je dobra ponuda uvoznih pomorandži iz Turske i 
Egipta po 0,65€. Crvena pomorandža iz Italije je 
koštala 1€/kg. Klementina iz Turske 0,8€, a 
mandarina 1€. 
 
 

POVR�E
 

 
 
U Podgorici na zelenoj pijaci, ve�i broj povrtarskih 
proizvoda zadržao je prošlonedjeljne cijene. Blaži 
pad cijene zabilježen je kod krastavca salatara, 
kupusa, brokole i paprika babure i šilje. Trend rasta 
imala je cijena paradajza 2,5€/kg a na jednoj tezgi 
veoma kvalitetan je koštao 3€/kg. Pove�anje cijene 
je bilo i kod mladog crnog luka koji je koštao 
2€/kg. 
 
Na barskoj pijaci ponuda proizvoda ove sedmice 
bila je znatno bolja u odnosu na prethodnu. Samo 
na ovoj pijaci mogao se kupiti zeleni paradajz po 
0,5€, luk srebrenjak 1,2€ i boranija 0,9€/kg. 
Tikvice su koštale 3€ a blitva 0,8€/kg. 
 
U Beranama, i ove sedmice je najve�a bila ponuda 
lisnatog povr�a i mladog crnog luka.  Kvalitet 
nu�enog povr�a je bio dobar. Porast cijena 
zabilježen kod kupusa (0,3€), kelja (1,5€) i raštana 
2€/kg, dok je pad cijena zabilježen kod blitve, 
paprike babure, tikvica i plavog patlidžana. 
 
Ponuda i potražnja povr�a na bjelopoljskoj zelenoj 
pijaci ove nedelje je bila nešto slabija u odnosu na 
prošlu sedmicu. Izostala je ponuda blitve, brokole, 
karfiola, celera liš�ara i paprike. Kod krompira 

zabilježen je umjereni pad cijene i koštao je 0,3-
0,35€, dok je cijena crnog luka imala trend rasta 
0,5€/kg. Spana� i salata su koštali po 1,5€. 
 
Na cetinjskoj pijaci, u ponudi najviše ima blitve i 
raštana koji su i najviše traženi. Pad cijene uo�en 
je kod brokole (2,5€) i spana�a (1,5€), a rast kod 
karfiola, kelja pup�ara, luka bijelog, crnog i 
raštana. Na jednoj tezgi se mogla kupiti zelena 
salata kristalka po cijeni od 1,5€/kg. 
  
Veoma slaba posje�enost pijace u Nikši�u je i dalje 
pa je i ponuda proizvoda slaba a cijene mnogo ne 
variraju. Kilogram praziluka košta 1,5€,  koliko i 
raštan, blitva, karfiol, spana� i zelena salata.  
 

 
 
Blago sniženje cijena povr�a zabilježeno je ove 
sedmice na Velikoj pijaci. Blitva je 1,5€, time je 
prekinut kontinuirani rast cijene zadnjih mjeseci. 
Cijena doma�e brokole ima trend pada i 
dominantna je iznosila 1,2€, dok iz Italije košta 2€. 
Dobra je ponuda, mada ne u velikim koli�inama 
doma�eg kelja pup�ara po 1€, koliko je koštao i iz 
Srbije. Odli�an krompir sorta agria, sa Durmitora 
koštao je 0,3€. Krompir iz Srbije, i bijeli i crveni je 
i dalje po 0,25€/kg. Blagi trend rasta imala je cijena 
paprike šilje, i zavisno od zemlje porijekla košta od 
1,7€ (Turska) do 1,8€ (Gr�ka). U ponudi je samo 
uvozni paradajz koji košta od 1,6-1,7€/kg. 
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Prikaz cijena u Crnoj Gori (€/kg) 
za grupu proizvoda - vo�e – zelene pijace i podgori�ka velika pijaca 

 
(u periodu od 18. do 24. januara 2007. ) 

 

 Voce Sorta jm 
Bar Zelena 

Pijaca 

Berane 
Zelena 
Pijaca 

Bijelo Polje 
Zelena 
Pijaca 

Cetinje 
Zelena 
Pijaca 

Nikši� 
Zelena 
pijaca 

Podgorica 
Velika 
pijaca 

Podgorica 
Zelena 
Pijaca 

Crna Gora 

1 Ananas kg 
2.50 

(2.50-3.00) 
2.50 

(2.00-2.50) 
~ ~ 

2.20 
(2.00-2.20)

1.50 
(1.50-1.50)

2.00 
(2.00-2.00) 

2.14 
(2.00-2.24)

2 Badem kg ~ ~ ~ ~ ~ 
8.40 

(8.40-8.40)

12.00 
(12.00-
12.00) 

10.20 
(10.20-
10.20) 

3 Banana kg 
0.80 

(0.40-1.00) 
1.00 

(0.80-1.00) 
1.00 

(0.80-1.00)
0.85 

(0.85-0.85)
0.90 

(0.80-1.00)
0.70 

(0.70-0.70)
1.00 

(0.90-1.00) 
0.89 

(0.75-0.94)

4 Dunja kg ~ ~ ~ ~ 
1.80 

(1.80-2.00)
~ ~ 

1.80 
(1.80-2.00)

5 Gejpfrut kg ~ 
1.50 

(1.50-1.70) 
1.50 

(1.30-1.50)
0.60 

(0.60-0.60)
1.30 

(1.30-1.50)
1.00 

(0.95-1.00)
1.50 

(1.50-1.50) 
1.23 

(1.19-1.30)

6 
Grož�e bijelo 

Italija kg 
2.50 

(2.00-2.50) 
~ ~ ~ ~ ~ ~ 

2.50 
(2.00-2.50)

7 
Grož�e bijelo 

kg 
~ 

2.00 
(2.00-2.00) 

2.50 
(2.50-2.50)

~ ~ 
1.50 

(1.50-1.50)
1.50 

(1.00-1.50) 
1.88 

(1.75-1.88)

8 
Grož�e crno 
Hamburg kg 

2.00 
(2.00-2.50) 

~ ~ ~ ~ ~ ~ 
2.00 

(2.00-2.50)

9 
Grož�e crno 

kg 
2.50 

(2.00-2.50) 
2.00 

(2.00-2.00) 
2.50 

(2.50-2.50)
~ ~ ~ 

1.00 
(1.00-1.00) 

2.00 
(1.88-2.00)

10 
Suvo grož�e 

kg 
~ 

2.50 
(2.50-3.00) 

2.50 
(2.50-3.00)

2.50 
(2.50-2.50)

2.50 
(2.50-3.00)

~ 
2.50 

(2.50-3.00) 
2.50 

(2.50-2.90)

11 
Jabuka 

Ajdared kg 
0.80 

(0.70-1.00) 
0.80 

(0.70-0.80) 
~ 

0.60 
(0.60-0.70)

0.70 
(0.60-0.80)

0.50 
(0.50-0.50)

0.60 
(0.60-0.70) 

0.67 
(0.62-0.75)

12 
Jabuka 

Delišes crveni 
kg 

0.80 
(0.70-1.00) 

0.70 
(0.70-0.70) 

~ ~ 
0.80 

(0.80-0.80)
0.50 

(0.50-0.60)
0.80 

(0.80-0.80) 
0.72 

(0.70-0.78)

13 
Jabuka 

Delišes zlatni 
kg 

0.80 
(0.70-1.00) 

0.70 
(0.70-0.70) 

0.60 
(0.50-0.60)

0.65 
(0.65-0.65)

1.00 
(1.00-1.20)

0.62 
(0.53-0.62)

0.70 
(0.50-0.80) 

0.72 
(0.65-0.80)

14 
Jabuka 

Gloster kg 
~ ~ ~ ~ ~ 

0.45 
(0.45-0.45)

0.80 
(0.80-0.80) 

0.63 
(0.63-0.63)

15 
Jabuka Greni 

Smit kg 
0.80 

(0.80-1.00) 
1.00 

(1.00-1.00) 
0.70 

(0.50-0.70)
~ 

1.20 
(1.00-1.30)

0.60 
(0.60-0.60)

1.00 
(1.00-1.20) 

0.88 
(0.82-0.97)

16 
Jabuka 

Jonagold kg 
~ 

0.80 
(0.70-0.80) 

~ ~ ~ 
0.50 

(0.50-0.55)
~ 

0.65 
(0.60-0.68)

17 Jabuka kg ~ 
0.40 

(0.40-0.50) 
0.50 

(0.50-0.60)
~ 

1.00 
(1.00-1.00)

0.60 
(0.60-0.60)

1.00 
(0.80-1.00) 

0.70 
(0.66-0.74)

18 
Japanska 
jabuka kg 

~ 
1.00 

(1.00-1.00) 
~ ~ 

0.70 
(0.70-1.00)

~ ~ 
0.85 

(0.85-1.00)

19 Jagoda kg ~ ~ ~ ~ ~ 
8.00 

(8.00-8.00)
~ 

8.00 
(8.00-8.00)

20 Kesten kg ~ 
2.00 

(1.50-2.00) 
2.00 

(1.50-2.00)
~ 

2.00 
(2.00-2.00)

2.00 
(2.00-2.00)

2.00 
(2.00-2.00) 

2.00 
(1.80-2.00)

21 Kivi kg 
1.00 

(0.40-1.00) 
1.00 

(0.80-1.00) 
0.70 

(0.50-0.70)
0.80 

(0.50-1.00)
0.80 

(0.70-1.00)
0.65 

(0.60-0.65)
0.80 

(0.50-0.80) 
0.82 

(0.57-0.88)

22 
Kruška 

Viljamovka kg 
1.80 

(1.70-2.00) 
2.00 

(1.50-2.00) 
~ ~ ~ ~ ~ 

1.90 
(1.60-2.00)

23 Kruška kg ~ ~ 
1.50 

(1.50-1.80)
~ 

1.50 
(1.50-2.00)

1.20 
(1.10-1.20)

1.50 
(1.50-1.50) 

1.43 
(1.40-1.63)

24 Limun kg 
1.00 

(1.00-1.00) 
1.00 

(0.90-1.00) 
1.00 

(1.00-1.00)
1.25 

(1.25-1.25)
1.00 

(1.00-1.00)
0.58 

(0.55-0.58)
1.00 

(1.00-1.00) 
0.98 

(0.96-0.98)
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 Voce Sorta jm 
Bar Zelena 

Pijaca 

Berane 
Zelena 
Pijaca 

Bijelo Polje 
Zelena 
Pijaca 

Cetinje 
Zelena 
Pijaca 

Nikši� 
Zelena 
pijaca 

Podgorica 
Velika 
pijaca 

Podgorica 
Zelena 
Pijaca 

Crna Gora 

25 
Lješnik 

o�iš�en kg 
~ ~ ~ ~ ~ 

6.60 
(6.60-6.60)

10.00 
(10.00-
12.00) 

8.30 
(8.30-9.30)

26 
Mandarina 

Mandora kg 
~ ~ ~ ~ 

1.00 
(1.00-1.20)

~ ~ 
1.00 

(1.00-1.20)

27 Mandarina kg 
0.50 

(0.50-0.60) 
0.85 

(0.85-1.00) 
0.70 

(0.60-0.70)
0.95 

(0.95-1.05)
0.80 

(0.80-1.00)
0.85 

(0.85-0.90)
1.20 

(0.60-1.20) 
0.84 

(0.74-0.92)

28 
Maslina Crna 

kg 
4.00 

(4.00-4.00) 
~ ~ 

4.00 
(3.50-4.00)

~ ~ 
4.00 

(4.00-4.00) 
4.00 

(3.83-4.00)

29 
Maslina 

Zelena kg 
4.00 

(3.50-4.00) 
~ ~ 

4.00 
(3.50-4.00)

~ ~ 
4.00 

(4.00-4.00) 
4.00 

(3.67-4.00)

30 Nar kg ~ ~ ~ ~ 
1.50 

(1.50-1.50)
~ 

0.70 
(0.70-0.70) 

1.10 
(1.10-1.10)

31 
Orah o�iš�en 

kg 
~ 

6.00 
(6.00-6.50) 

5.50 
(5.50-6.00)

6.00 
(6.00-6.00)

6.50 
(6.00-6.50)

5.00 
(5.00-5.00)

6.00 
(5.50-6.00) 

5.83 
(5.67-6.00)

32 
Orah u ljusci 

kg 
~ 

2.00 
(1.50-2.00) 

~ ~ 
2.50 

(2.00-2.50)
~ 

2.50 
(2.00-2.50) 

2.33 
(1.83-2.33)

33 
Pomorandža 

kg 
0.80 

(0.80-0.80) 
1.00 

(1.00-1.00) 
1.00 

(1.00-1.00)
0.90 

(0.78-1.00)
0.95 

(0.95-1.10)
0.70 

(0.69-0.71)
0.90 

(0.90-1.25) 
0.89 

(0.87-0.98)

34 Suva Šljiva kg 
3.00 

(3.00-3.50) 
2.50 

(2.50-3.00) 
2.50 

(2.50-3.00)
2.20 

(2.20-2.20)
3.50 

(3.50-3.50)
1.60 

(1.50-1.60)
2.50 

(2.50-3.00) 
2.54 

(2.53-2.83)

35 
Suva Smokva 

kg 
1.50 

(1.50-2.00) 
2.50 

(2.50-2.50) 
~ 

2.00 
(2.00-2.00)

3.50 
(3.50-3.75)

~ 
2.00 

(2.00-2.50) 
2.30 

(2.30-2.55)

36 
Klementina 

kg 
~ ~ ~ ~ 

1.20 
(1.20-1.20)

0.80 
(0.80-0.80)

1.50 
(1.50-1.50) 

1.17 
(1.17-1.17)

Napomena :  U  zagradama su  p r i kazane  m in ima lna  i  maks ima lna  c i j ena  
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Prikaz cijena u Crnoj Gori (€/kg) 
za grupu proizvoda -povr�e– zelene pijace i podgori�ka velika pijaca 

 
(u periodu od 18. do 24. januara 2007. ) 

 
Povrce Sorta 

jm 
Bar Zelena 

Pijaca 

Berane 
Zelena 
Pijaca 

Bijelo Polje 
Zelena 
Pijaca 

Cetinje 
Zelena 
Pijaca 

Nikši� 
Zelena 
pijaca 

Podgorica 
Velika 
pijaca 

Podgorica 
Zelena 
Pijaca 

Crna Gora 

1 Blitva kg 
0.80 

(0.60-0.80) 
2.00 

(2.00-2.50) 
~ 

2.00 
(1.50-2.00)

1.50 
(1.50-2.00)

1.50 
(1.30-1.70)

2.00 
(2.00-2.00) 

1.63 
(1.48-1.83)

2 
Boranija Žuta 

kg 
0.90 

(0.80-0.90) 
~ ~ ~ ~ ~ ~ 

0.90 
(0.80-0.90)

3 Brokola kg 
1.60 

(1.60-1.70) 
2.00 

(2.00-2.50) 
~ 

2.50 
(2.50-2.50)

2.00 
(1.50-2.00)

1.60 
(1.60-1.60)

1.50 
(1.50-2.00) 

1.87 
(1.78-2.05)

4 
Celer 

Korijenaš kg 
2.00 

(2.00-2.20) 
1.50 

(1.50-2.00) 
2.00 

(2.00-2.00)
2.00 

(1.50-2.00)
2.50 

(2.00-2.50)
1.00 

(0.70-1.00)
2.00 

(2.00-2.00) 
1.86 

(1.67-1.96)

5 
Celer Liš�ar 

veza 
0.50 

(0.50-0.50) 
~ ~ 

0.40 
(0.40-0.40)

0.50 
(0.50-0.50)

~ ~ 
0.47 

(0.47-0.47)

6 Cvekla kg 
1.00 

(1.00-1.00) 
1.00 

(1.00-1.00) 
0.70 

(0.50-0.80)
1.00 

(0.80-1.00)
0.80 

(0.80-1.00)
0.30 

(0.30-0.30)
0.70 

(0.50-0.70) 
0.79 

(0.70-0.83)

7 Karfiol kg 
2.00 

(1.80-2.00) 
2.00 

(2.00-2.00) 
~ 

2.00 
(2.00-2.00)

1.50 
(1.20-1.50)

1.20 
(1.10-1.20)

1.90 
(1.75-1.90) 

1.77 
(1.64-1.77)

8 Keleraba kg ~ ~ ~ ~ ~ ~ 
1.50 

(1.50-1.50) 
1.50 

(1.50-1.50)

9 
Kelj pup�ar 

kg 
~ 

2.00 
(2.00-2.00) 

~ 
2.00 

(2.00-2.00)
~ 

1.00 
(1.00-1.00)

2.00 
(1.50-2.00) 

1.75 
(1.63-1.75)

10 Kelj kg ~ 
1.50 

(1.00-1.50) 
~ 

1.00 
(1.00-1.50)

1.20 
(1.00-1.20)

0.50 
(0.50-0.50)

0.80 
(0.80-1.00) 

1.00 
(0.86-1.14)

11 
Krastavac 
Salatar kg 

1.50 
(1.50-1.60) 

2.00 
(2.00-2.00) 

2.00 
(2.00-2.00)

~ ~ 
1.50 

(1.45-1.50)
2.00 

(2.00-2.00) 
1.80 

(1.79-1.82)

12 
Krompir Bijeli 

kg 
0.50 

(0.50-0.50) 
0.40 

(0.40-0.50) 
0.30 

(0.25-0.35)
0.50 

(0.50-0.60)
0.50 

(0.40-0.50)
0.28 

(0.28-0.28)
0.50 

(0.50-0.60) 
0.43 

(0.40-0.48)

13 
Krompir 

Crveni kg 
0.40 

(0.40-0.40) 
0.40 

(0.40-0.50) 
0.35 

(0.35-0.35)
0.50 

(0.40-0.60)
0.50 

(0.40-0.50)
0.28 

(0.28-0.28)
0.50 

(0.40-0.50) 
0.42 

(0.38-0.45)

14 Kupus kg 
0.30 

(0.30-0.30) 
0.30 

(0.20-0.30) 
0.25 

(0.25-0.30)
0.30 

(0.20-0.50)
0.30 

(0.30-0.50)
0.10 

(0.10-0.40)
0.25 

(0.20-0.25) 
0.26 

(0.22-0.36)

15 Luk Bijeli kg 
3.00 

(3.00-3.20) 
2.00 

(2.00-2.00) 
2.50 

(2.25-2.75)
3.00 

(3.00-3.50)
3.00 

(3.00-3.50)
1.80 

(1.80-1.80)
3.00 

(3.00-3.00) 
2.61 

(2.58-2.82)

16 Luk Crni kg 
0.80 

(0.80-0.80) 
0.70 

(0.60-1.00) 
0.50 

(0.50-0.70)
1.00 

(0.90-1.15)
0.80 

(0.60-1.00)
0.50 

(0.50-0.60)
1.20 

(1.20-1.20) 
0.79 

(0.73-0.92)

17 
Luk 

Srebrenjak kg 
1.30 

(1.20-1.30) 
~ ~ ~ ~ ~ ~ 

1.30 
(1.20-1.30)

18 
Luk Mladi crni 

kg 
2.50 

(2.50-2.50) 
2.00 

(2.00-2.00) 
2.00 

(2.00-2.00)
1.00 

(1.00-1.00)
2.50 

(2.50-2.50)
1.40 

(1.40-1.40)
2.00 

(2.00-2.00) 
1.91 

(1.91-1.91)

19 
Paprika 

Babura kg 
1.70 

(1.70-1.80) 
2.00 

(2.00-2.50) 
~ ~ ~ 

2.15 
(2.05-2.15)

3.50 
(3.50-3.50) 

2.34 
(2.31-2.49)

20 
Paprika Šilja 

kg 
1.70 

(1.60-1.70) 
2.00 

(2.00-2.00) 
~ ~ ~ 

1.75 
(1.75-1.75)

2.00 
(2.00-2.00) 

1.86 
(1.84-1.86)

21 
Paprika Ljuta 

kg 
~ ~ ~ ~ ~ 

3.00 
(2.80-3.00)

~ 
3.00 

(2.80-3.00)

22 
Paprika Ljuta 

komad 
0.10 

(0.10-0.10) 
0.50 

(0.50-0.50) 
~ ~ ~ 

0.20 
(0.20-0.24)

0.30 
(0.30-0.30) 

0.28 
(0.28-0.29)

23 Paradajz kg 
2.30 

(2.30-2.50) 
2.00 

(2.00-2.00) 
2.00 

(2.00-2.00)
~ ~ 

1.65 
(1.65-1.65)

2.50 
(2.50-3.00) 

2.09 
(2.09-2.23)

24 
Paradajz 
Zeleni kg 

0.50 
(0.50-0.60) 

~ ~ ~ ~ ~ ~ 
0.50 

(0.50-0.60)
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Povrce Sorta 

jm 
Bar Zelena 

Pijaca 

Berane 
Zelena 
Pijaca 

Bijelo Polje 
Zelena 
Pijaca 

Cetinje 
Zelena 
Pijaca 

Nikši� 
Zelena 
pijaca 

Podgorica 
Velika 
pijaca 

Podgorica 
Zelena 
Pijaca 

Crna Gora 

25 
Pasulj 

Tetovac kg 
2.50 

(2.50-2.70) 
2.00 

(1.50-2.00) 
2.00 

(2.00-2.50)
2.00 

(2.00-2.50)
2.50 

(2.50-2.50)
1.30 

(1.30-1.30)
2.50 

(2.50-2.50) 
2.11 

(2.04-2.29)

26 
Pasulj 

Gradištanac 
kg 

~ ~ 
1.50 

(1.50-2.00)
~ 

2.00 
(2.00-2.00)

1.10 
(1.10-1.10)

1.50 
(1.50-1.50) 

1.53 
(1.53-1.65)

27 
Pasulj Šareni 

kg 
1.60 

(1.40-1.60) 
1.50 

(1.50-1.50) 
1.50 

(1.50-1.50)
2.20 

(2.15-2.25)
1.50 

(1.50-1.50)
1.10 

(1.10-1.10)
1.50 

(1.50-1.50) 
1.56 

(1.52-1.56)

28 Pasulj Žuti kg ~ ~ ~ 
2.50 

(2.50-2.50)
~ ~ ~ 

2.50 
(2.50-2.50)

29 Patlidžan kg 
2.00 

(2.00-2.20) 
2.50 

(2.50-2.50) 
~ ~ ~ 

1.85 
(1.85-1.85)

2.50 
(2.50-2.50) 

2.21 
(2.21-2.26)

30 
Peršun 

Korijenaš kg 
~ ~ ~ 

2.00 
(2.00-2.00)

~ 
1.00 

(1.00-1.00)
2.00 

(2.00-2.00) 
1.67 

(1.67-1.67)

31 
Peršun Liš�ar 

veza 
0.25 

(0.25-0.30) 
0.50 

(0.30-0.50) 
~ 

0.30 
(0.30-0.30)

~ 
0.20 

(0.20-0.20)
0.30 

(0.30-0.30) 
0.31 

(0.27-0.32)

32 Praziluk kg ~ 
1.00 

(1.00-1.20) 
1.00 

(0.80-1.00)
1.20 

(1.20-1.30)
1.50 

(1.20-1.50)
0.50 

(0.50-0.60)
1.00 

(1.00-1.00) 
1.03 

(0.95-1.10)

33 Paškanat kg ~ ~ ~ 
2.00 

(2.00-2.00)
~ 

1.00 
(1.00-1.00)

2.00 
(2.00-2.00) 

1.67 
(1.67-1.67)

34 Raštan kg 
1.30 

(1.30-1.30) 
2.00 

(1.50-2.00) 
1.50 

(1.50-1.50)
1.50 

(1.00-1.50)
1.50 

(1.00-1.50)
1.00 

(0.90-1.05)
1.50 

(1.20-1.50) 
1.47 

(1.20-1.48)

35 Rotkvica veza 
0.50 

(0.50-0.50) 
0.50 

(0.50-0.50) 
~ ~ ~ ~ 

0.50 
(0.50-0.50) 

0.50 
(0.50-0.50)

36 Rotkva kg ~ ~ 
1.00 

(1.00-1.00)
1.50 

(1.00-1.50)
~ ~ 

1.00 
(1.00-1.50) 

1.17 
(1.00-1.33)

37 Šampinjoni kg ~ 
5.00 

(5.00-5.00) 
~ ~ ~ ~ ~ 

5.00 
(5.00-5.00)

38 Šargarepa kg 
1.20 

(1.20-1.20) 
1.00 

(1.00-1.00) 
0.85 

(0.75-1.00)
1.00 

(0.80-1.50)
0.80 

(0.80-1.00)
0.45 

(0.45-0.60)
0.80 

(0.80-1.00) 
0.87 

(0.83-1.04)

39 Spana� kg 
1.10 

(1.10-1.10) 
2.00 

(1.50-2.00) 
1.50 

(1.20-1.50)
1.50 

(1.50-2.00)
1.50 

(1.50-2.00)
1.20 

(1.20-1.20)
1.50 

(1.50-1.50) 
1.47 

(1.36-1.61)

40 Tikvice kg 
3.00 

(3.00-3.00) 
2.50 

(2.50-2.50) 
~ ~ ~ 

1.20 
(1.20-1.20)

2.00 
(2.00-2.00) 

2.18 
(2.18-2.18)

41 
Zelena salata 
Kristalka kg 

~ ~ ~ 
1.50 

(1.50-1.50)
~ ~ 

2.00 
(2.00-2.00) 

1.75 
(1.75-1.75)

42 
Zelena salata 

Puterka kg 
1.30 

(1.20-1.30) 
1.50 

(1.50-1.50) 
1.50 

(1.00-2.00)
1.50 

(1.00-1.50)
1.50 

(1.50-1.50)
0.50 

(0.50-0.60)
1.00 

(0.80-1.00) 
1.26 

(1.07-1.34)
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Cijene su izražene u dinarima. (1Euro = 79 dinara)                                                                       Izvor: STIPS
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Prikaz cijene u kn/kg za grupu proizvoda  / 
 Tržnice - Open markets 

Prices for product group    
U razdoblju: od 15.01.2007. do 21.01.2007. 
 ( 3.tj. 2007. god.) 

Proizvod Tip Hrvatska 

jabuka sve-apple all kg 1.Min 2.00 

  2.Max 12.00 

  Prosjek 6.56 

jabuka idared-apple Idared kg 1.Min 2.00 

  2.Max 10.00 

  Prosjek 5.86 

jabuka jonagold-apple Jonagold kg 1.Min 3.00 

  2.Max 10.00 

  Prosjek 6.43 

jabuka- zlatni delišes -apple Gold delishes kg 1.Min 3.00 

  2.Max 10.00 

  Prosjek 7.13 

jabuka elstar- apple Elstar kg 1.Min 5.00 

  2.Max 10.00 

  Prosjek 6.75 

jabuka Granny Smith - apple Granny Smith kg 1.Min 4.00 

  2.Max 12.00 

  Prosjek 7.02 

kruške-pear kg 1.Min 6.00 

  2.Max 20.00 

  Prosjek 13.36 

grož�e sve - grapes all kg 1.Min 10.00 

  2.Max 25.00 

  Prosjek 17.00 

grož�e stolno bijelo-table grapes white kg 1.Min 10.00 

  2.Max 25.00 

  Prosjek 16.88 

grož�e stolno crno -table grapes black kg 1.Min 10.00 

  2.Max 25.00 

  Prosjek 18.46 

kiwi-kiwi kg 1.Min 6.00 

  2.Max 20.00 

  Prosjek 12.00 

dinja-muskmelon kg 1.Min 15.00 

  2.Max 25.00 

  Prosjek 20.00 

mandarina-tangerine kg 1.Min 3.00 

  2.Max 10.00 

  Prosjek 6.13 

naran�a-orange kg 1.Min 5.00 

  2.Max 12.00 

  Prosjek 9.00 

limun-lemon kg 1.Min 6.00 

  2.Max 12.00 

  Prosjek 9.77 
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Proizvod Tip Hrvatska 

grejp-grapefruit kg 1.Min 6.00 

  2.Max 16.00 

  Prosjek 11.83 

banana-banana kg 1.Min 4.00 

  2.Max 10.00 

  Prosjek 7.12 

raj�ica-tomato kg 1.Min 10.00 

  2.Max 25.00 

  Prosjek 16.42 

paprika sve- pepper all kg 1.Min 10.00 

  2.Max 30.00 

  Prosjek 20.26 

paprika rog-pepper long shaped kg 1.Min 12.00 

  2.Max 30.00 

  Prosjek 20.13 

paprika babura-pepper round shaped kg 1.Min 12.00 

  2.Max 30.00 

  Prosjek 20.81 

paprika ostalo -pepper other kg 1.Min 10.00 

  2.Max 30.00 

  Prosjek 19.13 

patlidžan-eggplant kg 1.Min 5.00 

  2.Max 25.00 

  Prosjek 16.79 

krastavci sve- cucumber all kg 1.Min 8.00 

  2.Max 20.00 

  Prosjek 15.93 

krastavci salatni-cucumber large for salad kg 1.Min 8.00 

  2.Max 20.00 

  Prosjek 15.93 

luk (crveni)-onion kg 1.Min 3.00 

  2.Max 10.00 

  Prosjek 5.19 

�ešnjak-garlic kg 1.Min 7.00 

  2.Max 30.00 

  Prosjek 17.32 

mladi luk-chalotte kg 1.Min 15.00 

  2.Max 35.00 

  Prosjek 22.50 

kupus zeleni-cabbage white kg 1.Min 2.00 

  2.Max 10.00 

  Prosjek 4.19 

kupus crveni - cabbage red kg 1.Min 3.00 

  2.Max 10.00 

  Prosjek 5.36 

kelj-savoy cabbage kg 1.Min 3.00 

  2.Max 10.00 

  Prosjek 6.63 

mrkva-carrot kg 1.Min 3.00 

  2.Max 12.00 

  Prosjek 7.54 
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Proizvod Tip Hrvatska 

zelena salata sve -lettuce all kg 1.Min 6.00 

  2.Max 15.00 

  Prosjek 10.08 

zelena salata kristalka -lettuce kg 1.Min 6.00 

  2.Max 15.00 

  Prosjek 10.06 

zelena salata puterica -lettuce kg 1.Min 6.00 

  2.Max 15.00 

  Prosjek 10.58 

endivija - endive kg 1.Min 4.00 

  2.Max 12.00 

  Prosjek 8.73 

cvjeta�a-cauliflower kg 1.Min 3.00 

  2.Max 12.00 

  Prosjek 8.57 

grah sve-bean all kg 1.Min 10.00 

  2.Max 35.00 

  Prosjek 19.07 

grah bijeli - bean white kg 1.Min 10.00 

  2.Max 32.00 

  Prosjek 19.93 

grah šareni - bean cream  kg 1.Min 10.00 

  2.Max 35.00 

  Prosjek 16.50 

krumpir-potato kg 1.Min 1.50 

  2.Max 6.00 

  Prosjek 3.69 

mladi krumpir-baby potato kg 1.Min 7.00 

  2.Max 15.00 

  Prosjek 9.58 

šampinjoni-champignon kg 1.Min 10.00 

  2.Max 28.00 

  Prosjek 20.43 

crveni radi�-chicory kg 1.Min 10.00 

  2.Max 28.00 

  Prosjek 12.95 

rotkvica kg 1.Min 15.00 

  2.Max 17.00 

  Prosjek 16.00 

blitva-swiss chard kg 1.Min 4.00 

  2.Max 20.00 

  Prosjek 11.60 

špinat-spinach kg 1.Min 6.00 

  2.Max 20.00 

  Prosjek 12.55 

Cijene su izražene u kunama. (1Euro = 7,3 Kuna) Izvor: TISUP 
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PRIPREMA TOPLIH LEJA ZA RANU  

PROIZVODNJU POVR�A 
 
 
Rasad za ranu proizvodnju povr�a može se 
proizvoditi u toplim lejama gdje treba 
obezbijediti neophodne uslove za razvoj 
biljaka (toplotu, svjetlost, vlagu, vazduh, 
hranjivu podlogu). Mjesto za izgradnju toplih 
leja treba da bude preko cijelog dana izloženo 
suncu i zaklonjeno od jakih, hladnih vjetrova. 
  
Leje se mogu graditi na više na�ina, na površini 
zemlje ili ukopane, sa biološkim grijanjem 
(stajnjakom), ili toplom vodom, vodenom 
parom, elektri�nom strujom.  

Najprihvatljivije kod nas su leje podignute na 
debelom sloju nezgorjelog stajnjaka. Kad je 
spremljen materijal za zagrijevanje toplih leja, 
treba iskopati trap do dubine 80cm. Širina i 
dužina trapa trebalo bi da budu kao kod rama 
ili ve�e (1,5x4m). Na dno trapa treba postaviti 
izolaciono-drenažni sloj (kukuruzovina, slama, 
liš�e) koji zadržava toplotu upijaju�i i 
zadržavaju�i suvišnu vodu u leji. Preko ovog 
sloja stavlja se sloj stajnjaka debljine 30-60cm, 
a za hladnu sezonu toploljubivih biljaka 
(januar) do 80cm. Ako se u leji slaže topao 
stajnjak mikroorganizmi su aktivni i razlaganje 
je u toku. Zato odmah posle punjenja treba 
ravnomjerno sabiti svaki sloj 20-30cm, 
gaženjem po dasci koja se postepeno pomjera 
�itavom dužinom. Za pravilno formiranje tople 
leje osnovno je dobro i ravnomjerno sabijanje 
stajnjaka, time se postiže ravnomjerna toplota u 
njoj i uslovi za normalan rast biljke. Hladni 
stajnjak treba koristiti u mješavini sa toplim. Na 
ispunjen trap postavi se okvir i leja zatvori 
prozorima i asurama za 4 – 6 dana koliko je 
potrebno da se aktiviraju mikrobiološki procesi 
i tada treba izvršiti ravnomjerno sabijanje.  

Ako je stajnjak suv treba ga zaliti toplom 
vodom da bi se stvorila po�etna vlaga i toplota 
kojima se aktivira rad mikroorganizama. U 
isuviše vlažnom stajnjaku stavljaju se komadi 
negašenog kre�a koji gašenjem oduzima vodu, 
a istovremeno razvija toplotu. Konjski stajnjak 
razvija više toplote od ostalih �ubriva jer je 
suvlji i ima više nerastvorljivih materija kojima 
se hrane mikroorganizmi. U procesu razlaganja 
daje po�etnu temperaturu do 75�C, a kasnije se 
smanjuje na oko 30�C što traje oko dva 
mjeseca. Gove�i stajnjak razvija po�etnu 
temperaturu oko 40�C, sadrži dosta vode i 

postepeno se razlaže. Nepovoljna osobina je 
što se na njemu razvijaju plijesni koje 
ugrožavaju mlade biljke. Da bi se to sprije�ilo 
zaliva se kre�nim mlijekom ili negašenim 
kre�om radi dezinfekcije. Ovo �ubrivo 
izmiješano sa pilotinom od drveta pri 
sagorijevanju daje visoku temperaturu skoro 
kao konjsko.  

Preko sabijenog stajnjaka stavlja se drveni ram, 
u njega staviti još jedan sloj �ubriva (5 – 8 cm.) 
poprska kre�om i prekrije zastakljenim 
prozorom i asurom (od ražane slame ili trske). 
Za 7 – 10 dana po�inje fermentacija (stajnjak se 
zagrije) što se karakteriše zamagljivanjem 
prozora. Tada treba staviti mješavinu zemljišne 
smješe (supstrata) u sloju od 12–20 cm. U 
posljednje vrijeme veliku upotrebu imaju 
gotovi supstrati za proizvodnju rasada povr�a. 
 
Kvalitetne supstrate odlikuju osobine da su 
lagani, ne sadrže patogene, imaju regulisanu 
pH vrijednost – kiselost, imaju dobro regulisan 
vodno – vazdušni režim i imaju dovoljno hrane 
za fazu kroz koju treba biljka da pro�e. 
 
Za zemljišnu smješu može se koristiti i plodna 
zemlja iz bašte bez korova ili zemlja sa ledine 
koja se slaže tokom ljeta u gomile i do prolje�a 
dobija dobru strukturu. Zemlji se dodaje 
zgorjeli stajnjak ili kompost poboljšavaju�i joj 
hranjivu vrijednost i pijesak ili treset koji daju 
rastresitost smješi. Odnos u smješi može biti 
razli�it i obi�no se kre�e u razmjeri: 20% 
zemlje, 50% zgorjeli stajnjak i 30% treseta ili 
pijeska; 50% zgorjelog stajnjaka, 40% zemlje, 
10% pilotina od drveta; 40% zemlja, 35% 
zgorjeli stajnjak, 25% pijesak ili treset. 
 
Zemljišnu smješu prije unošenja u leju treba 
sterilisati, najbolje sa vodenom parom od 
90�C. Preventivne mjere zaštite protiv 
polijeganja rasada su obavezne. Poslije 
unošenja zemljišne smješe leje zatvoriti 3 – 4  
dana stavljanjem prozora i asura. Sjetva ili 
sadnja mogu zapo�eti tek kada se zemljište 
zagrije. 
  
Zbog procesa rada pripremu leja treba zapo�eti 
petnaestak dana prije sjetve. 
 


